
 

Angebot vom 9.12.2024 bis 15.12.2024 

Legende Allergene: 
1=Gluten haltiges Getreide, 2=Fische, 3=Krebstiere, 4=Schalen- und Weichtieren, 5=Eier, 6=Erdnüsse, 7=Hartschalenobst (Nüsse), 8=Soja, 9=Milch, 10= Sellerie (inkl. 

Sellereisalz), 11= Sesam, 12=Senf, 13=Sulfite, 14= Lupinen  
 

 Tagesmenü Mittag Fleischloses Menü Mittag Tagesmenü Abend 

M
o

n
ta

g 

Safrancremesuppe  

Kohlrabisalat mit Gemüsewürfel 10 
 

Kalbsbratwurst(CH) 

Zwiebelsauce 

Rahmwirz 

Rosmarinkartoffeln 9 
 

Mini Vanillestange  

Safrancremesuppe  
Kohlrabisalat mit Gemüsewürfel 10 

 

Kartoffel-Kürbiskerntaler mit Blattspinat, 
Trüffelsauce und Tallegiokäse 

überbacken  
 

Mini Vanillestange  

 

Toast Hawaii(CH) 

mit gedämpftem 
Karottensalat 1, 9 

  
  

  

D
ie

n
st

ag
 

Marronicremesuppe  

Maissalat 10 
 

Kalbshackbraten(CH) 

Tagliatelle 

Buntes Wintergemüse 1, 9 
 

Kokos-Panna Cotta  

Marronicremesuppe  

Maissalat  
 

Soya-Geschnetzeltes an einer Curry-
Früchtesauce mit Basmatireis und 

Sesamkarotten  
 

Kokos-Panna Cotta  

 

Gschwellti mit Chäs 9 

  
  
  

M
it

tw
o

ch
 Kartoffel-Lauchsuppe  

Rettichsalat  9, 11, 13 
 

Geschmorte Schweinskopfbäggli mit 
Morcheln, Kartoffelstock und Rahmlauch  

 

Haselnusskuchen 1, 5, 7
 

Kartoffel-Lauchsuppe  

Rettichsalat  9, 11, 13 
 

Steinpilzrisotto mit pochiertem Ei und 
Portweinfeigen  

 

Haselnusskuchen 1, 5, 7
 

 

Wurst-Käsesalat(CH) mit 
Laugenbrötli 1, 2, 5, 8, 9, 12, 13 

  

  
  

D
o

n
n

er
st

ag
 

Bouillon mit Eifäden 5 

Blattsalat  
 

Geflügelfrikassée an Estragonsauce 

Reis 9 
 

Caramel-Amarettimousse  

Bouillon mit Eifäden 5 

Blattsalat  
 

Vegetarisches "Gemüsestroganoff" mit 
Schupfnudeln  

 

Caramel-Amarettimousse  

 

Gulaschsuppe mit Sauerrahm 
und Brot  

  
  
  

Fr
ei

ta
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Fenchelcremesuppe  

Nüsslisalat mit Ei 9, 11, 13 
 

Fischragout 

Safran-Sauerrahmsauce 

Blattspinat 

Kartoffelgnocchi 2 
 

Flan Blanc Manger 9 

Fenchelcremesuppe 9 

Nüsslisalat mit Ei 5 
 

Pastetli mit Champignon-
Tofugeschnetzeltem und Reis  

 

Flan Blanc Manger 9 

 

Quiche Lorraine 
"französischer Zwiebel-

Speckkuchen"  

  
  
  
  

Sa
m

st
ag

 

Champignoncremesuppe 1, 9, 13 

Karotten-Kabis-Salat 5, 9, 12, 13 
 

Blut und Leberwurst 

Sauerkraut 

Petersilienkartoffeln 9 
 

Cremeschnitte 1, 5, 7
 

Champignoncremesuppe 1, 9, 13 

Karotten-Kabis-Salat 5, 9, 12, 13 
 

Käseknödel mit brauner Butter auf 
Rahmlauch und Cherrytomaten  

 

Cremeschnitte 1, 5, 9
 

 

Gebackener Camembert mit 
Preiselbeeren und buntem 

Blattsalat  

  
  
  
 

So
n

n
ta

g 

Gemüsecremesuppe 9, 10 

Eisbergsalat mit gehobeltem Parmesan 9 
 

Rindsragout(CH) 

Serviettenknödel 
Rotkraut 12 

 

Frischer Fruchtsalat  

Gemüsecremesuppe 9, 10 

Eisbergsalat mit gehobeltem Parmesan 9 
 

Mit Spinat gefüllte Kartoffeltaschen auf 
Pepperonigemüse und Sauce Hollandaise  

 

Frischer Fruchtsalat  

 

Ochsenmaulsalat mit 
Buurebrot  

  
  
  
 

Wochenhit (Nur am Mittag) 
Hörnli und Rindsgehacktes(CH) 

Apfelmus 1, 2, 5, 8, 9, 13       
 


